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URFA USULU BOSTANA

1 blyUk domates

Yarim demet taze sodan

Yarim demet maydanoz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi pul bibier

2 ¢orba kasigi su

1 tath kasigi nar eksisi

1 adet sogan

1 adet limonun suyu

Domatesleri yikayip kabuklarini soyun ve ¢ok ince kip seklinde dograyin. Sogani soyup ince kiyin. Maydanozu
temizleyip kiyin. Batliin malzemeyi bir kapta karistirin. Ayri bir kapta domates salgasi, bir limonun suyu, pul biber
ve suyu bir kapta karistirin. Domatesli karigim ile sosu kapakli bir kaba (cam kavanoz tercih edilir) aktarin.
Kapagini kapatip bir gtin buzdolabin da beklettikten sonra servis yapin.
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