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UN KURABIYESI

250 Gr Sana Hamurisi
250 gr margarin

3,5 Su Bardagi un
200 gr pudra sekeri

Oda sicakhigindaki margarini genis, cukurca bir kabin icine koyun,lzerine pudra sekerini ve unu yavas yavas
ilave ederek, kulak memesi kivamina gelene kadar yodurun. (en az 10 dk yodurun). daha sonra 15-20 dk
dinlendirin. daha sonra bu hamurdan parcalar kopararak isteginize gére sekillendirin( dilerseniz rulo yapip
verevine kesebilirsiniz ya da yuvarlayabilirsiniz, Gzerine ¢atalla sekil verebilirsiniz) Sonra hazirlanan hamurlari
tepsiye aralikh yerlegtirin,tepsiyi yaglamaya gerek yok. dnceden isitilmig, 175 derece ayarli firnda Gzerleri
sararincaya kadar pisirip hemen ¢ikarin. soguyunca, servis edin.
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