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UN KURABIYESI

1.5 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

6 kahve fincani un

125 gr sana Hamurigi

Bir kaba oda sicakhdinda yumusattiginiz Sana Hamurisi ile pudra sekerini koyarak, yadi beyaz bir hal alincaya
kadar, elle vurarak karigtirin. Elenmis unu ve vanilyayi kattiktan sonra, bunlari yogurarak hamur yapin. Hamurun
ne fazla civik ne de fazla dagilir, yani elde yapismadan ve dagiimadan ancak yuvarlanabilecek kivamda olmasi
gerekir. Bazen unlar fazla yag gcekmediginden yukardaki dlgliyle ele yapisik ve civik bir hal alir. O durumda
bunlara azar azar olmak Uzere bir geyrek kahve fincani daha un katmak gerekir. Bu hamuru, tahtada iki el ile
bastirarak yuvarlayin; az uzattiktan sonra, uzatilan bu hamurdan istenilen blyuklikte parcalar kesiniz. Kesilen
bu kiguk parga hamurlar iki avug iginde top gibi yuvarladiktan sonra, bu yuvarlaklari yaglanmig bir firin
tepsisine ikiser parmak ara ile siralayin. Tepsiyi firina sirerek hamurlarin Ustlerini sarartmadan kurabiyeleri az
Isidaki firinda 150 derecede 30 dakika pisirin. Kurabiyelerin pisme kivami Ustlerinin hafifce kayillasmasiyla
anlasilir. Kurabiyeleri tabaga alarak Ustlerine iki kahve fincani pudra sekeri serpin ve iyice soguduktan sonra
servis yapin.
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Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 09.06.2023
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