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UN HELVASI

2 paket margarin

2 su bardagi un

1.5 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 paket cam fistig

Yag eritilir. Once fistiklar eritilen yagda gevrilir, daha sonra un ilave edilerek gevirmeye devam edilir. 20 dakika

kadar bu igslem sdrddrdldr. Diger tarafta sit, seker ve su kaynatilarak bu hamurun Gzerine doékullp, su ¢ekene
kadar pisirilir, arzuya gére targin ilave edilebilir.

ML® Helvali Bérek icin tiklayin

Fotograf "ay 1s1g1" tarafindan gdnderildi. 23.08.2019
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