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UN CORBASI

Malzemesi:

2 bardak un

yarim bardak margarin

4 bardak su

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 fincan tereyagi

karabiber

Hazirlanisi:

Bir tencereye bir bardak un, yarim bardak margarin koyarak ateste tahta kasikla strekli karigtirin. Un kizarip
pembe bir renk alinca, 4 bardak kadar su ekleyin ve un topaklar olusturmamasi i¢in strekli kanstirin. Gorba
kaynadiktan ve kivamini bulduktan sonra atesten indirin. Tavada tereyadi ve domates salgasini kizdirip,
karabiber ilave edin. Bu salcayi ¢orbanin lizerine ddkerek servis yapin.
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