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ULUDAG USULU PATATES DOLMASI (BURSA)

100 gr margarin

5 adet patates

1 adet sogan

Yarim su bardag mayonez

1 su bardagi misir

7 tane yesil zeytin

Yarim su bardag ketcap

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
1 cay bardadi ¢coérekotu

Ilk olarak patateslerin kabuklarini glizelce soyarak ortadan ikiye ayirin. Yarim patateslerin ortasini kasikla
glzelce oyun. Icinden ¢ikan kiglk patates pargalarinida kicik bir sekilde keserek tavada sana yaginda iyice
kizartin. BlyUkge bir kasenin icinde mayonez, ketgap, incecik dogranmis olan sogan, misir ve yesil zeytini ve
kizarttiiniz patates pargalarinida karigtirin. Oyulmug olan patatesleri de tavada biraz margarin ile gevirerek
glzelce kizartin. Kizarmig olan patatesleri firin kabina dizerek i¢ine hazirladiginiz i¢ harcinida béltstirtn. Ustiine
rendelenmis olan kasar ve dereotu serperek dnceden 180 derece isitiimis firinda peynirler eriyene dek pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:93900 « adi:Uludag Usulli Patates Dolmasi (Bursa) * génderen:ddne ¢ indirme tarihi:28.03.2024 - 14:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uludag-usulu-patates-dolmasi-bursa-vt69116
http://www.tcpdf.org

