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ULUDAG USULU KESTANE EZMESI (BURSA)

60 gr (4 corba kasigi) tuzsuz tereyadi

450 gr sekersiz kestane puresi

1 cay kasigi vanilya esansi

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

1/4 su bardag visne suyu

375 gr (1+1/2 su bardagi) krema (iyice karlanmig)

Orta boy bir tencerede, yagdi orta ateste kizdiriniz. Kestane puresi, vanilya esansi, seker ve visne suyunu katip,
purtiksuz bir bulamag elde edene kadar karigtiriniz.

Tencereyi atesten alip, icindekileri bir slizgece aktariniz. Tahta kasigin tersiyle bastirarak karigimi orta boy bir
kaseye suzinuz. Kremayi ekleyip karigtiriniz.

Tatliyi bir servis kasesine bogaltip buzdolabina kaldiriniz. 2 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra,
sogutulmus kaselere koyup servis ediniz.

Not: Bu ¢ok lezzetli kremamsi tatl, istenirse hafif gevrek ve sade biskuviyle ya da Ustline dovilmuis kuru yemis
serpilerek servis edilebilir.
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