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UGURLU LOKMA

Yarim parga yas maya
10 adet kuru incir

2 su bardagi sut

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

2,5 su bardagi un
Kizartma yagi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Aksamdan incirler kliglik kiiglik dogranir. Uzerine 1 su badag stit konur, bir kapak kapatilir ve sabaha kadar
bekletilir. Ertesi gtin 1 su bardag ilik stt ve maya erititlir Uzerine yumurtalar kirilir ve glizelce ¢irpilir. Aksamdan
bekletilen incirler stitlyle birlikte eklenir. Tuz ve elenmis un ilave edilir. Kasikla karigtinlir. Uzeri kapatilir, 1 saat
bekletilir. Sonra tavaya derin yad konur. Isininca incirli karisimdan kasik kasik atilir. Altin rengi kizarinca servis
tabagina ¢ikarilir ve tGzerine pudra sekeri serpilir.
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