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UGURLU KURABIYE

Yarim paket margarin

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri
12 adet glllG lokum

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Evvela lokumlar buzluda konur, 1 saat kadar bekletilir. (Bu islem lokumlarin kolay dogranmasini saglar.) Sonra
kusbasindan biraz ufak dogranir. Yogurma kasesine yumusak margarin, siviyag, yumurta ve pudra sekeri konur
elle karistirilir. Sonra un ve kabartma tozu eklenir. BUtlinlesene kadar un eklenerek yogrulur. En son lokum
parcalari konur, kisa sire karistirilir. Hargtan yanm yumurta kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Kurabiyeler
tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renk alana dek pigirilir.
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