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UC RENKLI PILAV

75 gr margarin

2 su bardag baldo piring
2,5 su bardagi tavuksuyu
1 su bardagi su

200 gr ispanak

2 adet domates

1 cay kasigi safran

Tuz

Pirincin tamamini yikayin ve ¢ kaseye paylastirin.

Ispanaklari yikayin. Tencereye tavuk suyunun yarisini koyun ve kaynamaya birakin. Su kaynamaya
basladiginda ispanaklari ekleyin ve 1 dk. bekletip buzlu suya aktarin. Ispanaklar stzip hagladiginiz sudan 1
kepce ekleyip rondoda pure haline getirin.

Domateslerin ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve rondoda pure haline getirin. Tencereye 1 yemek kasidi sana margarin
koyun ve eritin. Bir kasedeki pirinci ekleyin ve kavurun. Safrani kalan tavuk suyuna ekleyin, karigtirin. Pirin¢lere
tuz, tavuksuyu ve safran karisimini ekleyip kisik ateste pigirin. Kenara alin. Ayri tencerede 25 gr sana margarini
eritin ve pirinci kavurun. Domates puresi, tuz ve suyu ekleyip kisik ateste pisirin. Son olarak baska bir tencerede
pirinci kavurun. Rondodan gegirdiginiz ispanak, tuz ve ispanaklari hagladiginiz suyu ekleyin ve kisik ateste
pisirin. Bu sirada diger pilavlariniz da demlenmis olacak. Sekil vermek istediginiz kaseyi suyla islatin. En Ustte
g6rinmesini istediginiz renkte ki pilavi ilk koyarak diizlestirin ardindan sirasiyla diger 2 pilavi ekleyin. DUzlestirip
tabaginiza ters gevirerek servis yapin.
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