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UC RENKLI BOREK

4 yufka

1 cay bardagi siviyag

2 havug, rendelenmis ve hafif tuzlanmig

250 gr pastirma

1/2 kg 1spanagin yapraklari, suyu iyice stizilmus ve hafif tuzlanmig
Ustline stirmek igin:

Yumurta sarisi

Birinci yufkay! masaya serip yaglayin. ikinci yufkay Gzerine serip yaglayin. Havucu ikinci yufkanin tizerine yayin.
Uclnci yufkayr havuglarin Gzerine serip yaglayin. Ispanagdin yapraklarini bitin olarak G¢incu yufkanin Gzerine
yayin. Dérdincu yufkayi serip yaglayin. Pastirmalar battin olarak dérdinct yufkanin Gzerine dizin.

Yufkanin kenarlarini hafifge ice katlayin (i¢i kenarlardan tagsmasin), daha sonra yufkayi rulo seklinde sarip ikiye
béliin.

iki ruloyu yaglanmis tepsiye koyun, izerine yumurta siirtip 180C firinda lzeri kizarana kadar pigirin.
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