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TUZLU YOGURTLU PAZI SAPI (HATAY)

https://www.antakya.com

Malzemeler:

Bir demet pazi (zilk)

1 bas sogan

4-5 dis sarimsak

1 tath kasidi toz nane

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4-5 corba kasigi tuzlu yogdurt

Hazirlanisi:

Zilkin yapraklari kopartilarak sadece saplari yikanip soyulur. Bir santim uzunlugunda dogranip suda haslanir.
Ayri bir tencerede ufak dogranmis sodanlar yagda 6ldardldr. Diger taraftan haglanmig saplarin sular stizilip
tenceredeki sogana ilave edilir. Daha sonra tuzlu yogurt, nane, sarimsak konarak karistirilir. Sicak servis
yapilirken arzu edilirse Ustline biraz tozbiber serpilir.
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