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TUZLU SIMIT

1 paket margarin

1 cay bardag! yogurt
2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker
Aldig1 kadar un

Bir kapta yag, yogurtu ve yumurtalari (1 tanesinin aki alinmig), kabartma tozu, tuz ve sekeri karigtirarak unu
ilave edip yumusak bir hamur yapalim.Hamurdan kig¢ik pargalar koparip simit seklinde kiviralim.Yaptigimiz
simitlerin tek ylizinl yumurta akina ardindan da susama batirarak tepsiye dizelim.180 derecelik firinda hafif
kizarana kadar bekletelim.
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