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TUZLU KURABIYE

150 gr. eski kasar peyniri

100 gr. tereyagdi

1 yumurta

1 corba kasigi hardal

2 corba kasigi aci kirmizi pul biber
1 adet kabartma tozu

1 cay kagigituz

2,5 su bardagi un Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Corek otu

Rendelenmis kagar peynirini, tereyagini ve pul biberi karigtin. Hardal, un, kabartma tozu ve tuzu da tzerine
ekleyip yogurun. Hamuru tezgah Uzerinde acip istediginiz sekilde kesip firin tepsisine yerlestirin. Uzerine
yumurta sarisi strtip ¢oérek otu ve rendelenmis peynir serpin. 190 derecedeki dnceden isitilmig firinda 15-20
dakika pisirin.
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