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TUZLU KURABIYE

Gerekli malzemeler:

Un (500 gram / 4 su bardag)

Margarin (300 gram)

Tuz (1 gorba kasigi)

Kabartma tozu (1 paket)

Yumurta (2 adet)

Uzeri icin:

Susam, Goérekotu, Hagshas (hepsinden birer ¢corba kasig)
Yumurta (1 adet)

Oval bir kabin icerisine 4 su bardadi unu koyun. Ortasini acarak 2 adet yumurta, 1 paket kabartma tozu, 1 ¢corba
kasiJ! tuze ekleyin. 300 gram yagi da ekleyerek ortadan kenara dogru yogurun. Hazirladiginiz karigimi biraz
yogurduktan sonra tezgahin Gzerine alin. Yogurma islemine devam edin. Hamurunuz kivamina geldikten sonra
blylk bir top sekline getirin, altina ve Gzerine bir miktar un serpin.

Elinizle hamuru biraz yassilagtirdiktan sonra merdane yardimiyla 1 cm kaliniginda hamuru agin.

Uzeri igin hazirladiginiz yumurtay bir firga yardimiyla tim hamurun ylizeyine yedirerek suriin. Hamurun bir
kismina ¢érekotu, bir kismina haghas, bir kismina susam serpin.

Kurabiye kaliplarini kullanarak kiguk yuvarlaklar kesin ve yagli kagit serdiginiz tepsinizin Gizerine yerlegtirin.
Hamurlar tepsiye yerlestirirken kabaracagini diistinerek aralarinda bosluk birakin. Kesimden arta kalan
hamurunuzu tekrar yogurup ayni islemleri yaparak bitirebilirsiniz.

Hazirladiginiz kurabiye hamurlarini énceden 180 derece isitilmig firina koyarak 20-25 dakika pismesini bekleyin.
Pisen kurabiyelerinizi firndan ¢ikartip sogumasini bekleyin ve servis yapin.
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