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TUZLU KURABIYE

MALZEME :
250 gramun
2 adet yumurta aki
125 gram tereyagi
1 corba kasigi sut
1 kahve kagiJi tuz.

HAZIRLANISI:

Unun ortasi agllarak yumusatiimis tereyadi hafifce ¢arpilmis yumurta aklarini koymali karistirmali, sonra tuz ve
sUtu ilave etmeli, hepsini bir hamur haline getirmeli, yarim saat dinlendirdikten sonra hamuru merdane ile yarim
parmaktan ince (3 mm kalinhdinda) olarak agmali su bardagi veya baska kalipla yuvarlaklar kesmeli ve
yaglanmis tepsiye dizmeli Gzerlerini ¢atalla delip yumurta sarisi sirdikten sonra sicak firinda pigirmeli.
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