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TUZLU CUBUK

250 gramun

120 gram tereyagi

2 yumurta

2-3 corba kasig yogurt
biraz limon kabugu rendesi
tuz

Hamur tahtasina unu eleyiniz. igine tereyadini bicakla kiyiniz. Yogurt, bir yumurtanin sarisi, limon kabugu
rendesi ve tuzu ilave ederek iyice yogurunuz. Bir, iki ceviz buyUkligunde pargalara bélerek, rulo sekline
getiriniz. Serin bir yerde 20 dakika yas bez altinda dinlenmeye birakiniz. Dinlenme fasl bittikten sonra, hamur
tahtasini hatif¢e unlayarak kursun kalem capinda esit uzunlukta gubuklar yapiniz. Hafifce yagdladiginiz tepsiye
yarimsar parmak ara ile, yanyana dizerek, Uzerine yumurta sarisi sirintz. Orta hararetteki firnda pisiriniz.
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