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TUTMAG ASI - KESME CORBASI

MALZEME:

Yesil mercimek 1/2 su bardagi
Su 5 su bardagi

Sarimsak 5 dis

Kesme hamur (makarna)

2 1/2 su bardag@ Yogurt

1 2/3 su bardag Tereyagi

4 yemek kasigi Kuru nane

1 yemek kasigi Kirmizi toz biber
1/2 tath kasig Tuz

YAPILISI:

1. Mercimek ayiklanir, yikanir, aksamdan islatilir, ertesi giin 4 su bardagi su ile pigirilir.

2. Hazirlanmis olan 2 su bardagi kesme hamur mercimege katilir, kaynatilir, 10 dakika pisirilir.

3. Sarimsak ezilir, yogurda eklenir, corbaya karigtirarak ilave edilir. Kaynayinca atesten alinir.

4. Margarin ya da tereyagi tavada eritilir, kalan yarim bardak kesme hamur konur, hamurlar pembelesinceye
kadar kizartilir, kirmizi toz biber ve nane konur, bir iki kez gevrilir. Bu karigsim ¢orbanin tizerine gezdirilir.

Not: Corum, Bolu, Van yéresi iftar corbasidir. Kesme hamur yapilamadiginda arpa sehriye ya da kiicik fiyonk
makarna kullanilabilir.
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