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TURPLU USKUMRU JJIGE

https://koreyemek.blogspot.com

Uskumru 2 tane

kuru sogan 1 tane

gimgi 300 gr

beyaz turp 1 tane

su 2 bardak

Sosu igin:

soya ezimesi 1 yemek kasig
soya sosu 1 yemek kasigi
pul biber 1 yemek kasigi
isterse seker 1 tath kagigi
sarimsak 3 digi

Uskumru 2 tane ve beyaz turp 1 tane hazirlanir. (ben fazla yaptim..)

normal gimgi varsa gimgiyi kullana bilirsiniz. yoksa turp iple yapilan gimgide kullana bilirsiniz.

Beyaz turbu yuvarlak sekilinde keserek tencerenin en alti kisimina konur. ben patatesi sevdigim icin bir az
ekledim.

Uskumuru 2 yada 3 bélindr. turbun Ustline konur. sonra Gimgiyi ilave eder. kuru sogani kiigik kigiik dograrak
ekler.

yukardaki sosu hazirlayarak malzemelerin Ustlne gezdirir. ve 2 bardak soguk su ilave edip kaynamaya birakir.
sosu deki soya ezimesi baligin kokusunu yok eder. gim¢i yumusak oluncaya kadar iyice pisirir.

Pilavla afiyetle yer!!
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