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TURPLU PIRASALI KANEPE

400 gram turp

3 yemek kasigi tereyagi
400 gram pirasa

100 gram Tilsiter peyniri
Karabiber

Tuz

Turpun kabugunu soyduktan sonra ince yuvarlak dilimleyip soguk suda 10 dakika bekletin. Stizdiikten sonra
kagit havluyla nemini alin. Yapigmaz ylzeyli tavada tereyaginda bir tutam tuzla turpu soteleyin.

Pirasayi ayikladiktan sonra yuvarlak dilimleyip tencereye aktarin. Uzerine ¢ikacak sekilde suyla doldurup yarim
corba kagidi tereyagi, bir tutam tuz ve karabiberle kisik ateste pisirin.

6 adet krem karamel kabina firgayla sana yagi sirdn. Alt kismini, yagladiginiz yagli pisirme kagdidiyla kaplayin.
Turp, Tilsiter peyniri, ve pirasa dilimlerini Gst Uste dizin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakika pisirin.
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