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TURP OTU SALATASI (CANAKKALE)

Canakkale Il Kiltiir ve Turizm Mudurligu

Malzemeler:

1 kilo turp otu

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi
1 limon

Yapiligt:

Ayiklanmig ve yikanmig turp otlari kaynayan su tenceresine bastirilir. Yapraklar etli olduklari igin fazla _
kaynatiimamalidir. (yumusarsa lezzeti kaybolur) kalin saplari pisince stzllerek servis tabagina alinir. Uzerine
yag ve limon koyunca yesil yapraklar sararir. Bu nedenle sofraya yesil gelmek isteniyorsa son dakikaya kadar
yag, limon ve tuzu koyulmalidir. llik yenirse ¢cok daha istah acici olur. Ozellikle balik ile yenmesi iyi olur.

Not: Turp otu: Cok bilinen ve sevilen bir ottur. Filizleri kalin ve etli olup, tadi biraz baharathidir.
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