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TURLU KURU

1 kase kuru fasulye
Yarim demet ispanak
1 adet prrasa

1 adet havug

2-3 dal kereviz sapi

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kimyon

Fasulye aksamdan islatilir. Ertesi guin 1slatma suyu dékaldr, yeni su konur. Orta ateste yumusayana kadar
haslanir. Diger tarafta ¢ok ince kiyilmis sodan ve ufak dogranmis pirasa tencereye atilir, siviyag eklenir,
pembelesene kadar kavrulur. Kiigiik dogranmis ispanak, kereviz sapi ve rendelenmis havug katilir. Bir kag
dakika cevrilir. Salca ilave edilir. Son olarak suyuyla birlikte kuru fasulye atilir, tuz serpilir, karigtirilir. Kapak
kapatilir ve bir tagim pigirilir.
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