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TURK KAHVESI
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Kahveyi yapabilmek i¢in dnce kisi sayisina gére fincanla dl¢erek suyu cezveye koyun.

Az sekerli icin 1/2 adet, orta sekerli kahve igin her kisi i¢in 1 adet, cok sekerli igin 2 adet kiip sekeri cezveye
ekleyin.

Uzerine her fincan igin 1 tepeleme tatl kagig kahveyi ilave edip karistirin.

En kisik ateste yavas yavas pisirin. Kabarip, kdptklenen kahvenin képuklerini fincanlara béltustirin. Kalan
kahveyi bir tagim daha pisirip fincanlari tamamlayin.

Not: Turk klltdrinGn ayrilmaz pargasi, Kirk yil hatiri olan kahveyi en iyi sekilde yapabilmek ve sunabilmek i¢in
birka¢ pUf noktasini bilmek kéfi. Bunlarin en basinda taze kahve ve kaliteli icme suyu kullanmak geliyor. Bundan
sonraki agsama sabrinizla aldkali. Glinkl en iyi kahve en uzun siirede pisen kahvedir.
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