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TULUMBA TATLISI

200 gram tereyagi

1 litre su

Un (suyun kaldirabilecegi kadar)

6 adet yumurta

1,5 kilo kuvvetli serbet icin seker

500 gram kadar zeytinyag (hamuru kizartmak icin)

Evvela bir kaba tereyagi ile suyu koyup beyaz bir renk alincaya kadar kaynattiktan sonra, tencereyi ocak
kenarina ¢ekip suyun kaldirabilecegi kadar azar azar un dokdip iyice karigtirmali ve yumusak bir hamur
yapmalidir. Igine, birer birer kirllacak yumurtalar da iyice karigtirdiktan sonra, kivamini bulmusg hamuru, tulumba
denilen aletten gecirerek, takriben; on, oniki santim boylarinda hamurlar ¢ikararak, tavada, kizgin yaga
yatirmalidir. Kizaranlar, ¢6zip tavadan almal ve soguk serbete atmlidir. Sojuduktan sonra, sade veya
kaymakl yenilmelidir.
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