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TULUMBA TATLISI

320 gram suya 50 gram tereyagi koyup kaynatiniz. Su beyazlasinca tencereyi sicak kil Ustiine ¢ekiniz, karigtira
karistira kaldirabilecedi kadar azar azar un koyup bir hamur yapiniz. Hamur koyu bozadan daha koyu bir kivama
gelinceye dek sirayla 2 - 3 yumurta yediriniz. Sonra tulumbaya koyup tavadaki kizgin yaga sika sika bir parmak
boyunda hamurlar dékinGz. Kuvvetli ateste arasira yoklayarak kizartiniz, stizip soguk tathya atiniz. Yerine
Otekilerini koyunuz. Bunlar da kizarinca éncekileri tathdan gikariniz, tabaga aliniz, kizaranlar tatliya atiniz.
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