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TULUMBA TATLISI

Malzeme:

3 cay bardagi irmik
2 kasik seker

12 adet yumurta

6 su bardagi un

1 su bardagi nisasta
2 kasik siviyag

1 litre su

1 tutam tuz
Surubu:

4 kilo seker

2 kilo su

Yapiligt:

Sekeri, tuzu, yagdi ve suyu kaynatin. Nisasta, un ve irmigi ayri bir kapta karistirip, kaynayan karigima azar azar
ilave edip, kisik ateste 10-15 dakika pigirin. Topaklanmalar olursa kasikla ezin. llininca yumurtalari teker teker
kirip, iyice yedirin. Tulumbaya doldurup, yagin tzerine sikip, kizartin. Yagdan ¢ikar gikmaz soguk serbete atin.
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