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TULUMBA TATLISI

1 Su bardag su

1 Gorba kasidi sadeyag

3 yumurta

Aldig1 kadar un

2 Su bardagi zeytinyag!
Surubu igin:

2 Su bardagi seker

1 Su bardag su

1 GCorba kasigdi limon suyu

Suya sadeyag katip kaynatin. Su beyazlaginca atesi iyice kisin. igine, karistira karigtim un koyun. Bu isi su, boza
kivamina gelinceye kadar strdiriin. Sonra yumurtalari kirip iyice yedirin. Bundan sonra tulumbaya koyup, birer
birer kizgin yaga sokarak kizartin. Onceden hazirlanmig soguk suruba atin.

ML® Balbaba icin tiklayin
ML® Balbaba (gorsel)
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