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TULUM PEYNIRLI SALAMLI BEZELYE

1 paket AYTAC SiP SAK DANA SALAM
450 g i¢ bezelye

100 g tulum peyniri

2 adet yumurta

200 ml krema

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasigi kori

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Ufalanmig tulum peyniri ile tane bezelyeleri karigtirin. 4 kii¢uk firin kalibini yaglayip karigimi kaliplara
paylastirin. _

2 1 paket AYTAG SIP SAK DANA SALAM[Zi jilyen dograyin ve ekleyin.

3 Yumurtalar ¢irpin. Krema, tuz, biber ve koriyi ekleyip karistirdiktan sonra bezelyelerin tzerine paylastirin.
4 Orta 1slya ayarlanmis firina verip sos koyulasincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin.

5 Sicak olarak servis yapin.
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