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TULUM PEYNIRLI KEREVIZ SALATASI

1 adet yaprak kereviz

100 gr. Erzincan tulum peyniri
100 gr. dévulmis cevizici

1 fincan pastérize st

4 corba kasigi zeytinyad

1 corba kasigi Gzim sirkesi
Yeterince tuz, karabiber

YAPILISI:

Kerevizin ilk drtici yapraklarini kesip atin. Kalanlari iyice yikayip stizdiikten sonra havlu arasina koyarak
kurulayin. Findik blyUkliginde dograyin. Déviims ceviz igini Gstine dékip karistirin. Yaptiginiz bu karigimi
ikram edeceginiz zamana kadar buzdolabinda muhafaza edin. Gukur bir kapta yagl Erzincan tulum peynirini bir
fincan pastdrize sutle karistirip, ¢atalla ezin. Karabiber, zeytinyagi ve sirkeyle yaptiginiz bu peynir ezmesini
karistinip sulandirin. Tuzunu kontrol edin, azsa ekleyin. Misafirlerinize sunacaginiz zaman, salatayi
buzdolabindan ¢ikarip, yaptiginiz peynirli karisimi Gzerine ddkerek karistirin ve hemen ikram edin.
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