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TULUM PEYNIRLI KAYISI RULOLARI

Malzeme:

2 tath kasig Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
1/2 su bardagi su

30 gram toz seker

15 adet kayisi

¢orekotu

Ic Malzeme igin :

60 gram krem peynir

120 gram tulum peyniri

3 tath kasigi bal

Kayisilari yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Kabugunu soyup ¢atalla ezerek pure haline getirin ve slizgegten gegirin.
Elde ettiginiz kayisi plresini sos tenceresine alin. Yarim bardak suda erittiginiz nisasta ve sekeri ekleyin.
Hazirladiginiz karigimi siirekli karigtirarak orta ateste koyu bir kivam elde edinceye kadar pisirin. Ocaktan alip
yagl kagit Gizerine ince bir tabaka halinde yayin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda kayisi tabakasi
kuruyuncaya kadar pigirin. Peynirli karigim igin, derin bir kapta krem peyniri, tulum peyniri ve bali macun
kivamina gelinceye kadar karistirin. Soguyan pestili ince uzun (15 cm) dikdértgen seritler halinde kesin. Peynirli
karisimi pestilden hazirlanan seritlerin tizerine yayip dikkatlice sarin. Hazirladiginiz rulolarin Gzerlerini ¢érekotu
ile stsleyerek servis yapin.
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