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Seref Pekin

5 adet yumurta

6 yemek kasigi seker

5 yemek kasigi tepeleme un
4 yemek kasigi irmik

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu
Sutlh serbet igin:

Sut

4 yemek kasig seker
400 ml krema

2 yemek kasigi st tozu
Karamel igin:

5 yemek kasigi seker
200 ml krema

2 yemek kasigi margarin

TRILICE

Kek icin yumurta ve seker ¢irpilir Yag, kabartma tozu ve vanilya eklenip karigtirilir. Un ve irmik eklenip
yaglanmis firin kabina tirilice tathsinin hamuru dékalr. 180 derece firina atilip pigirilir (30-35 dakika). St
kremasi icin sut, krema ve sit tozu kdptrene kadar ¢irpilir. Seker de eklenip eriyene kadar karistirilir. Karameli
icin seker tavaya alinip rengi degisene kadar karistirilir. Margarin, vanilya ve krema da eklenip kivamini alana
kadar pisirilir. Kek dilimlenir ve sttll serbet Gzerine dokilir. Serbeti ceken kekin Ustl karamel ile kaplanip 1
gece dolapta dinlendirilir. Dolapta kivamini alan tirilice tatlisi servise hazir.
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