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TRABZON KURABIYESI

1 su bardagi misir unu

100 gr tereyagi (oda sicakliginda beklemeli)
1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

1 yumurta

1 cay bardagi sit

Aldigi kadar un

USTUICIN

1 su bardagi findik tozu

Bir kapta tereyadl, sivi yag, sekeri mikserle iyice ¢irpin. Yumurta, sit, misir unu, kabartma tozu ve azar azar un
ilave ederek, ele yapismayan bir hamur yapin. 10 dakika dinlendirdikten sonra, istediginiz sekilde ve blyuklikte
kurabiyeler yapin ve tepsiye dizin. Onceden isitilmis 170 derece firnda 25 dakika pisirin. Findik tozu serperek
servis yapin.
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