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TRABZON KURABIYESI

Mazda Lezzete Goturen Marka
Mehmet Yasin

1 su bardagi misir unu

100 gr tereyagi

1 cay bardagdi aygicegi yad
1 su bardagi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2, 5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 su bardagi ince ¢ekilmis findik
Firin tepsisini yaglamak igin:
15 gr tereyagi

1 su barda@ misir ununu, 1 su bardag toz sekeri, 1 tatl kasigi kabartma tozunu, 1 cay bardadi sutd, 1 cay
bardagi aycicedi yagini, 1 adet yumurtayi, 100 gram oda isisinda yumusatiimis tereyagini, 2, 5 su bardagi unu
bir kaba aktarin ve yogurun. 15 gr tereyagi ile firin tepsisini yaglayin. Hamuru dért esit pargaya bolun. Her bir
hamur pargasini 1, 5 santim kalinliginda yuvarlayin. Hamur pargalarinin tGizerini 1 su bardagi ince gekilmig findik
ile kaplayin. Yaklasik 2 santim kalinhginda yuvarlak dilimlerkesin. Tepsiye dizin. Onceden isitiimis 185 derece
firnda yaklasik 20 dakika kadar pigirin. llik olarak servis yapin.
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