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TORTELLINILI KUZU GUVEC

www.miele.com.tr

500 gr. kuzu kugbasi

125 gr. Roka

100 gr. Jambon

300 ml Krema

400 gr. Krema (Schmand)

Tuz

Karabiber

800 gr. taze Tortellini

300 gr. Cherry domates, bolinmus
4 yemek kasigi Cam fistidi, kavrulmus
50 gr. Parmesan, yeni rendelenmis
50 gr. Emmentaler, rendelenmis

Rokayi yikayin, sularinin akmasini bekleyin ve jambonla birlikte ince ince dograyin ve krema ile karistirin, tuz ve
karabiber ekleyin.

Tortellini'yi yarim domatesleri, roka ve kusbasi eti ile karistirin ve yaglanmis bir sufle kalibina koyun ve Ustiine
sosunu doékan.

Gam fistiklari ve peyniri serpin. Altin sarisi rengini alincaya kadar pisirin.
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