—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TOPRAK KEK

2 adet yumurta

1 blyUk cay bardagi pudra sekeri
1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 corba kagiJ! tereyagdi

1,5 su bardagi un

Once yuvarlak deliksiz bir kek kalibi mevcut yumusak tereyagiyla yaglanir. Seker ve yumurta mikserle bir kag
dakika ¢irpilir. Sonra siit, kalan tereyagi, kakao eklenir. Kisa stire daha ¢irpilir. Un, kabartma tozu ve vanilya
katilir. Tahta kasikla alt-Ust edilir. Yaglanmig kaliba dékaltr. 165 derece firinda yaklasik 50 dakika pigirilir.
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