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TOPAGLI BOREK (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

Topag

1 bardak sut

2 demet maydanoz

5 adet taze sogan

1 avug taze tarhin (tarhun)

1/2 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi toz kirmizibiber
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 tatl kasidi yenibahar

1 cay kasigi karabiber

1,5 tath kasigi tuz

Kavurmayi iyice kavurun. Eriyip tamamen yagini salinca siti ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Bir tepsiye koyup, ince kiyilmig maydanoz, taze sogan, tarhin, salcalar, kirmizibiber, karabiber, yenibahar ve tuz
ile karistirin.

Harci pide firnina génderin ve kapali olarak pigirtin. Eger evde yapiyorsaniz, hamuru ince uzun pide gibi agin ve
harci boydan yarisina déseyerek hamurun ikinci yarisini Gstline kapatin. Onceden isitiimis kizgin firmda pigirin.

Not: Bu bdrek, kis icin sonbaharda hazirlanan ve adina topag¢ denilen kavurma ile yapilabilir. Topag
bulamayanlar, yerine yarim kg iyi kalite kavurma kullanabilirler. Bunun igin kavurma ince kiylilir, tavada isitiip
kavrulur.
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