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TOP KEK

200 gr margarin

100 gr toz seker

4 yumurta sarisi

150 gr bitter cikolata
4 yumurta aki

1 tutam tuz

100 grun

1 ¢corba kasigi nisasta
1 kabartma tozu

100 gr kuvertir gikolata
2 ¢orba kagsigi krema

Margarini mikserle yumusayana kadar ¢irpin. Seker ve yumurta sarilarini ekleyip ¢irpmaya devam edin. Bitter
cikolatay! benmari usull eritip kremayi ekleyin. Sutll ¢ikolatay kliglk pargalara ayirip karigsima ilave edin.
Yumurta aklarini bir miktar tuzla ¢irpin. Kuvertir gikolata ve krema disindaki tim malzemeyi bir kapta karistinp
yaglanmis ki¢Uk kek kaliplarina paylastirin. 180 derece firinda 55 dakika pisirin. Kuvertdr ¢ikolatayr benmari
usull eritip kremayi ekleyin. Keklerin Gizerine bu karigimi sirln. Dilerseniz ¢ikolata drajeleriyle sUsleyip servis

yapin.
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