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TONLU RUS SALATASI

1 kutu ton balig

3 havug

2 adet patates

200 gr i¢ bezelye

2 sap kereviz

1 defne yaprag

2 adet limon

50 gr kornison

50 gr sogan tursusu
50 gr siyah zeytin

2 yumurta

1 tath kasidi hardal
2 su bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Bir tencerenin igine 1 bardak su, yarim limon suyu, 1 defne yapragi, bir havug, bir sap kereviz ve 1-2 tane
karabiber koyarak atese oturtulur.

Bu karigim 5-6 dakika kadar pigirilir.

Daha sonra patates, havug ve kerevizler tuzlu suda haglanr.

Sebzeler yari haglandiktan sonra bezelyeler atilir.

Sebzeler tamamen haglaninca atesten alinir.

S0zulur ve sogumasi i¢in bir kenara alinir.

Soguduktan sonra havug, kereviz ve patates tavla zari blytkliginde dogranir.
Bir taraftan da mayonez hazirlanir.

Mayonezin dértte U¢U bir k&seye ayrilir.

Dogranmis sebzelerle bezelyeler mayonezin igine katilir.

Kornigonlarda zar seklinde dogranip bu karisima eklenir.

Bu karigim kayik seklinde servis tabagina alinir.

Ton balid dilimlenir ve mayonezin Gzerine yan yana dizilir.

Sikma siringasina bosaltilan mayonezle salata suslenir.

Siyah zeytinlerle de sUsleyebilirsiniz.

Servis edene kadar buzdolabinda 30 dakika dinlendirilir.
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