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TON'LU BEZELYELI MISIRLI MAKARNA SALATASI

1 kutu Dardanel Ton Light (160 g.)
1/4 demet maydanoz

150 g. bezelye

300 g. makarna

1 kutu Dardanel Misir (212 g.)
200 g. salatalik

100 g. light mayonez

100 g. yagsiz yogurt

30 ml. limon suyu

250 g. domates

Tuz

Karabiber

Makarnalari tuzlu bol suda 10 dakika haglayin. Haglama suresinin bitimine 3 dakika kala bezelyeleri koyun.
S0zin, soguk suya tutun ve stzilmas misirla karistirin.

Salataligi soyun, cekirdeklerini kasikla oyun ve ince ince dilimleyin.

Domatesleri yikayin, sap kisimlarini kesip ¢ikartin 6 parcaya baltin.

Salatalikla birlikte makarnaya katip karistirin.

Maydanozdan birkag yaprak ayirip kalanini kiyin.

Dardanel Ton[?u sizlp ezin. Her ikisini mayonez ve yogurtla karistirin. Tuz, karabiber ve limon suyu ile
tatlandirin.

Makarna salatasini, domates, salatalik ve sosla karistirin. Ayirdiginiz maydanoz yapraklariyla stsleyin.
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