B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TON BALIKLI TART

1 su bardagi un

300 gr konserve ton balig

4 corbakasigdi tereyadi (veya margarin)
300 gram olgun domates

200 gr mayonez

2 adet arpacik sogani

20 gram kapari gicegi

1 caykasigi kekik

tuz

Yumusamis tereyagdi veya margarinle unu hizli hizl karistirin. Buna bir tutam tuz ve biraz soduk su ilave edip
ekmek hamuru elde edin. Bunu otuz dakika kadar buzdolabinda bekletin. Cikardiktan sonra oklava vasitasiyla
actiginiz hamuru yuvarlak bir kaliba yerlestirin. Dibini gatalla deldikten sonra firin kagidiyla Ustinii kaplayin ve
firnda kizarirken kabarmamasi igin Gzerine kuru fasulye koyun. Onceden isitilmis 200 derecelik firnda yaklasik
20-25 dakika kadar pisirin. Gikardiktan sonra kuru fasulyeleri ve kagidi alip sogumaya birakin.

Bu arada konserve suyunu stizdiguniz ton baligini mayonezle birlikte mikserden gegirin. Olusan kremayi
hamurun ylizeyine surin. Domatesleri yikayip dilimleyin, soganlar ayiklayip halka seklinde ince ince kesin.
Tarti, domates, sogan ve kapariyle susleyin tzerine kekik gezdirip ve bir tutam tuz attiktan sonra buzdolabinda
2-3 saat bekletin. Cikarip servis yapin.
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