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TON BALIGI DOLGULU MANTARLAR

2 kutu Zeytinyagh Dardanel Ton

20 adet buylk boy mantar

1/2 ¢ay bardagi krema

1/2 gay bardagi rendelenmis eski kasar peyniri
2 dal taze feslegen

1 yemek kasigi galeta unu

1 dis sarimsak

1 yemek kasigr cam fistigi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tuz ve karabiber

Once feslegen yapraklarini ince seritler halinde dogruyoruz.

Sarimsagi kiiglk kipler halinde; gam fistigini kabaca dogruyoruz.

Rendelenmis kagar peyniri, feslegen, krema, galeta unu, gam fistigi ve sarmisaklari derin bir karigtirma kabinin
icine koyuyoruz. Uzerine karabiber ve tuz serpiyoruz.

Zeytinyagl Dardanel[?]i agip yagini sizliyoruz ve ton baligini karistirma kabina ekliyoruz.

Harcimizi catalla ezerek homojen bir kivam almasini sagliyoruz.

Harcimiz hazir olduguna gore; simdi sira hazirladigimiz ton balikli harci mantarlarin i¢ine doldurmaya geldi.
Bunun igin hizlica sudan gegirip stizdiguimuz mantarlarin saplarini tek tek ¢ikartiyoruz.

Mantarlar bir firin tepsisine bombeli kismi altta kalacak sekilde diziyoruz. Ardindan Uzerlerine zeytinyag, tuz ve
karabiber gezdiriyoruz.

Mantar ¢anaklarinin igini ton balikli hargla dolduruyoruz.

Firin tepsisini dnceden 150 derecede isitigimiz firnimiza yerlestiriyoruz ve mantarlari 20 dakika pismeye
birakiyoruz.

Ton balik dolgulu mantarlarimizi firndan aliyoruz. Servis yaparken Uizerlerine biraz kiyilmis feslegen
serpistirebilirsiniz.
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