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TIRTIL BAKLAVA (AMASYA)

Amasya Valiligi

1 cay bardagi sivi yag

1 yumurta

1 tath kasidi yogurt

Alabildigi kadar un

2 su bardagdi ceviz

250 gr. tuzsuz tereyagi

Acmak icin:

1.5 su bardagi bugday nisastasi
Yarim su bardagi un karistirilir.
Surubu igin:

1 kg. toz seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Surubun hazirlanigi: 4 su bardagi su kaynatilir seker ilave edilir. Surubun rengi sararincaya kadar kisik ateste
pigirilir. Limon suyu ilave edilerek sogumaya birakilir.

Malzemeler genis bir kap icerisinde iyice karistirilir. Un ilave edilerek kulak memesi yumusakliginda hamur
yapllir. Ceviz biiyUkliginde bezeler ayrilir. 1,5-2 saat izerine nemli bez ortiilerek dinlendirilir. Hamur
buyiyebildigi kadar nisastal unla a¢ilir. Hamurun biri agilincaya kadar digeri kurumaya birakilir. Kuruyanin
Uzerine ceviz verilir oklavanin Gzerine rulo yapilir oklavanin iki ucunda ortaya dogru hamur buzistirilir. Oklava
¢ikarilir. Sekli bozulmadan tepsiye dizilir. 1 gtin kurutulur. Kizartilacagi zaman esit araliklarla kesilir. Kizdiriimis
yag Uzerlerine dékilerek pembe-beyaz kizartilir. Surup ve hamur sogukken islatilir.
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