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TIRIT YEMEGI

Canan Yilmaz

3-4 adet tirit ekmegi (firna ézel yaptirilabildigi gibi evdeki kurumus ekmek ya da pideleri degerlendirerek de
yapabilirsiniz)

Kemikli et

Salca

Tereyagdi

Maydonoz

Karabiber

4 adet iri rendelenmis domates

Bir tencerede kemikli et zerini basacak kadar su eklenerek pisirilir. Diger yanda bir tavada kizdirimig olan
yagda domates salgasi bir iki kez cevrildikten sonra rendelenmis domateste eklenir biraz kavrulur. Maydonozlar
ince ince dogranir. Pigen kemikli etten etler siyrilarak didiklenir. Daha sonra genis bir servis tepsisine kiip kiip
dogranmig tirit ekmegi yada evdeki kurumug ekmeklerimiz dizilir. Uzerine ayirdigimiz etsuyu gezdirilir.
Uzerlerine hazirlanan domates sosu ilave edilir. Onun Gzerine didiklenmis etler eklenir. Etlerin tzerine
maydonozlar serpigtirilir. Karabiberi de atilir. Servise hazir tirit sicak sicak servis yapllir.
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