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TIRIT KEBABI

Malzemeler

500 g kuzu kugbasgi eti

5 adet pide veya bazlama

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi aycicek yagdi
Az miktar tuz

1 yemek kasigdi tereyadi

Az miktar karabiber, pul biber, kimyon, zerdegal
Bir tutam maydanoz yaprag!
Sosu icin:

Az miktar tereyagi

4 adet domates

1 adet sivri biber

Az miktar tuz, baharat

Hazirlanisi

Derin bir tencereye aygicek yadi konularak kugbasi etler ve sogdan yagda kisa bir stire sotelenerek kavrulur.
Kavrulduktan sonra Uzerini kapatacak kadar sicak su konularak orta ateste bir siire pismeye birakilir. Etler iyice
yumusayip piserken ayri bir tavada ince dogranmis biber, kabuklari soyularak ince dogranmis domatesler
tereyaginda bir siire sotelenerek sos yapilir. Bazlama veya pideler teflon yanmaz tavada tereyagiyla yaglanarak
alth UstlG gevrilerek bir siire isitilir ve servis tabaklarina kare seklinde kesilerek koyulur. Etler piserken tuz ve
baharatlar konulur. Etler pisince domatesli sos kagikla tabaklardaki sicak pidenin tzerinde gezdirilir ve pisen
etler az sulu olacak sekilde pidelerin Uzerine yerlegtirildikten sonra sodan, ince dogranmis maydanoz ve
kdzlenmig biberle sicak servis yapllir.
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