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TIRAMISU

Pinar Coskun Atasoy

1,5 paket kedi dili bisk{vi
Uzerini sUslemek i¢in g6z karar kakao
Nesacafeli karisim icgin;

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi nescafe

1 su bardagi kaynar su
Mubhallebi igin;

3 su bardagi st

2 yumurta

3 yemek kasigi seker

3 yemek kasigi un

200 gr PINAR labne peyniri

Yumurta ile seker yogun kivama gelene kadar mikserlenir. Karigim izerine sit ve un eklenerek kisik ateste
kaynayincaya kadar pisirilir.Kaynadiktan sonra labne peyniri eklenir. (2-3 dakika daha pigirilir)

Borcama tek sira halinde kedi dili bizkUvileri dizilir. Uzerlerine nescafeli karigsim yavasga dokilir. Karigim
Uzerine de muhallebinin yarisi dékilir. Ardindan kedi dili biskivilerinin kalan yarisi da muhallebinin tGzerine
dizilir. Ve ayni islem tekrarlanir (Nescafeli karisim + muhallebi dékulir)

Buzdolabinda sodutulduktan sonra tizerine kakao serpigtirilen tiramisu afiyetle yenmek Gzere hazirlanmis olur.
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