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TIRAMISU

Gulay Galiskan Kuruoglu

1 paket PINAR LABNE YESIL

1 paket kedi dili ( savayor )

2 su bardagi sut

2 yumurta sarisi

3 corba kasiJi tepeleme un

1/2 su bardag toz seker

1 su barda@i sekerli nescafe(su Ilik,2 tath kasig nescafe gold)
Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi kakao

Tencereye siitii,unu,sekeri ve yumurta sarilarini koyup orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak
pisiriyoruz.Uzeri gbz g6z olunca kivama gelmis demektir ocaktan alip iinmaya birakiyoruz.Krema ilininca (
soguk olmayacak ) ayri bir kaba alip icine PINAR LABNE vyi ilave edip 2 dakika mikserle ¢irpiyoruz.Nescafeli su
karigimini dikdortgen bir kaba alip ¢ok i1slanmayacak gekilde kedi dillerini tek tek batiryoruz,orta boy bir cam
kaba dizin,ilk sirayi bitirince kremanin yarisini Gzerine dokup yayiyoruz.lkinci sirayida ayni sekilde yapip
kremanin kalaninida Gzerine ddkuyoruz.1 ¢corba kasigi kakaoyu bir stizge¢ yardimiyla eleyerek serpiyoruz.
Minimum 3 saat dolapta beklettikten sonra, servis yapiyoruz.
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