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TIRAMISU

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

4 yumurta sarisi

I/2 fincan (100 g) seker

500 gr maskarpon peyniri oda sicakliginda
1-1/2 fincan (360 cc) iyi karigtirimig kremganti
250 gr savoiardi (kedidili bisklvi)

2 yemek kagsigdi sert kakao tozu

Kahve sosu igin:

1-1/2 fincan espresso kahve

Seker, un, slt ve yumurtayi ocakta kaynayincaya kadar karistirarak pisirin. Kaynadiktan sonra altini kapatarak
ihmaya birakin. 15 dakika kadar bekledikten sonra peynir ilave edip karigtirin.

Diger taraftan sicak su igcinde kahveyi hazirlayin ve hafif sogumasini bekleyin. Servis tabagina pandispanya
kekinin bir katini yerlegtirilerek kahvenin yarisi ile islatin.

Uzerine kremanin yarisini ilave edip kalan kahve ile Ust kati da islattiktan sonra ikinci kati kapatin. Kalan
kremayi da d6kerek pastanin Gzerini ve kenarlarini kapatin.

Son olarak pastanin lizerine siizgeg yardimi ile kakao serpin. Buzdolabinda birkag saat dinlendirdikten sonra
dilimleyerek servis edin.
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