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TIKE KEBABI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Bonfile et - 180 gr.
Kuyruk - 70 gr.

Kuru sogan - 100 gr.
Sarimsak - 3 gr.
Limon - 30 gr.
Sut-10cl.
Zeytinyagi - 10 cl.
Pul biber - 5 gr.
Tuz-3gr.

Bonfile et kusbasi blyutkliginde dogranir, ince ince dogranan soganlar ve dévilmis sarimsaklar Gzerine
eklenir. Limonun suyu, sit, zeytinyag, tuz, kirmizibiber de eklendikten sonra iyice yogrulur. Etin diger
malzemelerle harmanlanmasi i¢in bir giin bekletilir. (Bahar aylarinda kesilen kuzu etine terbiye yapilmaz.) Bir
gUn bekletildikten sonra bir parga et bir parca yine kusbasi blyukliginde dogranmis kuyruk gelecek sekilde
sise saplanir. Kbmar atesinde yavas yavas pisirilir. Lavas ekmegi, yesil biber, kuru sodan ve ayran esliginde
servis edilir.
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