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TERIYAKI SOSLU TAVUKLU MANTAR

2 adet senpili¢ tavuk gégsu

7 kasik teriyaki sos

1 paket mantar

Yer fistigi sivi yagi (veya herhengi bir yag)
Karabiber

Tuz

Mantarlari temizleyip kesin.

Tavuk etlerinide kip kip kesin.

Tavuk etlerinde kahverengilesme baglayinca mantarlari da ilave edin.
5 dakika pisirip teriyaki sosu ilave edin.

Karabiber ve tuz ile tatlandirip pilavin yaninda servis edin.
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