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TERİYAKİ SOSLU TAVUKLU MANTAR

2 adet şenpiliç tavuk göğsü
7 kaşık teriyaki sos
1 paket mantar
Yer fıstığı sıvı yağı (veya herhengi bir yağ)
Karabiber
Tuz

Mantarları temizleyip kesin.
Tavuk etlerinide küp küp kesin.
Tavuk etlerinde kahverengileşme başlayınca mantarları da ilave edin.
5 dakika pişirip teriyaki sosu ilave edin.
Karabiber ve tuz ile tatlandırıp pilavın yanında servis edin.

© lezzetler.com tarif no:134992 • adı:Teriyaki Soslu Tavuklu Mantar • gönderen:ju ju • indirme tarihi:04.05.2024 - 12:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/teriyaki-soslu-tavuklu-mantar-vt99023
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/teriyaki-soslu-tavuklu-mantar-134992.jpg
http://www.tcpdf.org

