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TERIYAKI SOSLU SOMON (JAPONYA)

4 adet somon fileto

3 yemek kasi§i soya sosu

2 yemek kasig teriyaki sos

1 cay kasigi rende zencefil

1 dis sarimsak rende

1 tath kasidi susam yagi

1 tatl kasidi margarin

1 tath kasidi lime kabugu rendesi
1 tath kasidi limon suyu

1 tath kasidi susam

Firininizi 180 dereceye getirin.

sana yagini tavada isitin.

Zencefil ve sanmsagi karistirarak kavurun.

Lime/limon kabugu rendesi ve suyu,soya sosu, teriyaki sosu ve susam yagdini ekleyip hafif surup kivamina
gelene kadar pigirin.

Somonlari bir firga yardimi ile soslayin ve firina atin.

Arada sirada bu sosla Uizerlerinden gegin.

Kalan sosu tekrar isitip pismis olan somonlarin Uzerinde susamla beraber servis edin.
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